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C A R T E  N ° 2 6  

L e  P o m - p o m  :   
Moel leux amandes/pommes,  crémeux et  ganache montée 
vani l le  de Madagascar ,  conf i t  de pommes cuites 12 heures et  
mousse intense pomme verte .  
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  8  o u  1 0  g o u r m a n d s  

L e  P a r i s - B r e s t  p i s t a c h e  :   
Pâte à choux au sel  de Sal ins- les-bains ,  crème mascarpone 
pistache,  pral iné pistache et  ses pistaches ent ières .  
D i s p o n i b l e e n 4 , 6 , 8  o u  1 0 g o u r m a n d s 
 

L e  F r a i s i e r  :  
Biscuit  amande,  crème légère vani l le  de Madagascar ,   f ra ises 
f ra îches et  son conf i t .  
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  8  o u  1 0  g o u r m a n d s  

L e  P a r i s - B r e s t  n o i s e t t e  :   
Pâte à choux au sel  de Sal ins- les-bains ,  crème mascarpone 
noisette ,  pral iné noisettes et  ses noisettes ent ières .  
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  8  o u  1 0  g o u r m a n d s  

L e  C r o u s t i - c h o c o  :   
Moel leux chocolat ,  croust i l lant  noisettes ,  mousse chocolat  65% 
pur or igine Madagascar .   
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  8  o u  1 0  g o u r m a n d s  

L a  D o u c e u r  a c i d u l é e  :  
Biscuit  brownies ,  pral iné noisettes ,  crémeux au deux ci t rons ,  
mousse chocolat  38% pur  or igine  Tanzanie .   
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  8  o u  1 0  g o u r m a n d s  

Ta r i f s  d e  n o s  e n t r e m e t s   
4  g o u r m a n d s  -  2 0 , 4 0€  
6  g o u r m a n d s  -  2 9 , 4 0€  
8  g o u r m a n d s  -  3 7 , 6 0€  

1 0  g o u r m a n d s  -  4 5 , 0 0  €

S a l i n s - l e s - b a i n s  -  A r b o i s

NEW



 
Ta r t e  a u x  f r a i s e s  :  
Pâte sablée noisette, crème d’amandes, confit de fraises,  
et ses fraises fraîches. 
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  o u  8  g o u r m a n d s  

L ’ i r r é s i s t i b l e  :  
Sablé croust i l lant ,  crémeux noix de pécan,  moel leux vani l le   
et  crème à la  vani l le .  
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  o u  8  g o u r m a n d s  

Ta r t e  c i t r o n  m e r i n g u é  :  
Sablé breton,  crème légère c i t ron jaune et  c i t ron vert ,  c i t ron vert  
conf i t  et  meringues croquantes.   
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  o u  8  g o u r m a n d s  

Ta r t e  c a r a m e l - c h o c o l a t  :   
Pâte sablée noisette ,  tendre caramel ,  crémeux chocolat  65% pur 
or igine Madagascar .  
D i s p o n i b l e  e n  4 ,  6 ,  o u  8  g o u r m a n d s  

L e s  m i g n a r d i s e s  s u c r é e s  :   
A s s o r t i m e n t  d e  5  s o r t e s  p a r  g o u r m a n d s .  
Ta r i f  d e  1 , 3 0€  l a  p i è c e  

 Number cake (minimum 10 gourmands) 
Gâteaux à étage 
7 €  le gourmand 

N o t r e  c a r t e  e s t  r e n o u v e l é e  e n  f o n c t i o n  d e s  s a i s o n s .   
N o u s  p r é f é r o n s  m a n q u e r  d ’ u n  p r o d u i t  p l u t ô t  q u e  d e  l e  

s u b s t i t u e r .

Ta r i f s  d e  n o s  t a r t e s   
4  g o u r m a n d s  -  1 9 , 2 0€   
6  g o u r m a n d s  -  2 7 , 6 0€  
8  g o u r m a n d s  -  3 5 , 2 0€

NEW


